
 

Kurs om Olivenolje  

& Balsamicoeddik 
  

Lær om produksjon, klassifisering og smaking av  

Ekstra Jomfru Olivenolje og Balsamicoeddik fra Modena. 

En smakfull reise gjennom Italia fra nord til sør! 

Torsdag 3. mars 18.00 - 20.30 hos Kvinnelist på Verket 

 
 

 

 

 
Ekstra Jomfru Olivenolje og Balsamicoeddik bringer 

med seg både kulturhistorie og nye smaker, men  

hva er gode produkter og hvordan finner jeg dem? 
 

Hjertelig velkommen til en kurskveld med nye smaksopplevelser. 

Påmelding i butikken - begrenset antall plasser. Ingen kursavgift! 
 

Kursgiver er Jørgen Lund, Norges eneste utdannede olivenoljesmaker. 

Kurset arrangeres av: 

Casa Kvinnelist 


